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株式会社スリーエフ（横浜市中区、社長：中居勝利）は、イタリア政府公認のレストラン「コロッセオ」の総料

理長が提案・監修したパスタなど、バラエティ豊かな商品を2月2日（火）より順次発売します。 

  

◆◆◆◆イタリアイタリアイタリアイタリア政府公認政府公認政府公認政府公認レストラン「レストラン「レストラン「レストラン「コロッセオコロッセオコロッセオコロッセオ」」」」    

大阪のイタリアンレストラン「コロッセオ」は、1998 年にイタリア政府から海外の正統なイタリア料理店と認定

されたレストランです。スリーエフでは、昨年に引き続き、「コロッセオ」の総料理長に監修・提案をいただき、

パスタを順次発売します。 

また、今回はパスタだけでなく、スープやサラダなどのイタリアンメニューも発売し、選べる楽しさを演出します。 

 

 

 

 

 

 

 

（写真左から） 

・大麦のサラダ   235円（税込） 2 月2日（火）発売 

ワインビネガーの酸味と、エクストラヴァージンオイルの香りが食感の良い大麦に良く合います。 

・ジェノベーゼの野菜スープ     340円（税込） 2月2日（火）発売 

 野菜の甘みとパルミジャーノレジャーノ(チーズ)のコクが決め手のジェノバ風ミネストローネです。 

・煮込みチキンのカチャトーラ  470 円（税込） 2月3日（水）発売 

ジューシーで風味良く仕上げたトマトとチキンの相性がぴったりです。 

・蟹ときのこのクリームパスタ  498 円（税込） 2月3日（水）発売 

蟹と舞茸をあわせた風味豊かなクリームソースが特長のパスタです。 

 

◆◆◆◆幅約幅約幅約幅約２２２２ｃｍの平打ち生パスタを使用した商品などｃｍの平打ち生パスタを使用した商品などｃｍの平打ち生パスタを使用した商品などｃｍの平打ち生パスタを使用した商品など、、、、本格的なイタリアンメニューが本格的なイタリアンメニューが本格的なイタリアンメニューが本格的なイタリアンメニューが続々発売続々発売続々発売続々発売    

その他にも、幅が約２cmの平打ち生パスタを使用した「茄子と焼きチーズのパッパルデッレ」 

や、アンチョビとバジルを加えたトマトソースが味わいある「ツナとブロッコリーのトマトソ 

ース」など、バラエティ豊かな商品を順次発売します。 

 

◆◆◆◆木曜日はパスタ・グラタン・ドリアが３０円引き木曜日はパスタ・グラタン・ドリアが３０円引き木曜日はパスタ・グラタン・ドリアが３０円引き木曜日はパスタ・グラタン・ドリアが３０円引き    

「コロッセオ」監修商品発売にあわせて、2月4日(木)、11日(木)、18日(木)の全３日間、パスタ・グラタン・ドリア

30円引きを実施します。 

パスタの他にもサラダやスープを発売パスタの他にもサラダやスープを発売パスタの他にもサラダやスープを発売パスタの他にもサラダやスープを発売    

イタリアンレストラン「イタリアンレストラン「イタリアンレストラン「イタリアンレストラン「コロッセオコロッセオコロッセオコロッセオ」総料理長監修のパスタなど」総料理長監修のパスタなど」総料理長監修のパスタなど」総料理長監修のパスタなど    

2222 月月月月 2222 日（日（日（日（火火火火）より）より）より）より続々続々続々続々発売発売発売発売！！！！    

 

茄子と焼きチーズのパッパルデッレ→ 


